
HiPP Kinder Knusper-Müesli ist eine wert-
volle Frühstücksmahlzeit  für Kinder ab 
dem 15. Monat. Für Kinder, die morgeg ns 
noch nicht  viel essen, eignet sich HiPP 
Kinder Knusper-Müesli auch als Zwischen-Kinder Knusper-Müesli auch als Zwischen-
mahlzeit am Vor- oder Nachmittag. Die mittag. Die 
Knusper Enten und BluKnusper-Enten und -Blumen  versprechen 
Spaß für Groß und Klein.
Bitte prüfen Sie, ob Ihr Kind das Müesli 
bereits kauen kann. Ansonsten das Müesli 
bis zur gewünschten Beschaffenheit ca. 
5 Minuten quellen lassen. Aus einer 
Schale füttern oder zum Selbst löffeln 
anbieten.
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AB

M
O

N
A

T

15.

Mindestens 
haltbar bis: 

3534-01
Durch den Folienbeutel ist ein optimaler Frische-  und 
Aromaschutz garantiert. 
Dieses Produkt hat unser Haus in einwandfreiem Zustand
verlassen – bitte überzeugen Sie sich vor Verwendung, 
dass der Folienbeutel unversehrt  geblieben ist.
Trocken und bei Raumtemperatur gelagert ist ein original
verschlossener Beutel mindestens haltbar bis: siehe Deckellasche
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Die erste Mahlzeit am Tag ist für die richtige 
 Ernährung Ihres Kindes wichtig. Ihr Kind benö-
tigt Energie für einen guten Start in den Tag. HiPP 
Kinder Knusper-Müesli ist altersgerecht auf die Ernähäh-
runggsbedürfnisse von Kleinkindern abgeg stimmt uund
enenththälältt nunurr wewertrtvovollllee, s strtrenengg gegeprprüfüftete B Bioio-ZZututatatenen.

1211 mit 74% Bio-Getreidemischung
1211 mit lustigen Knusper-Enten und -Blumen
1211 mit ggrößeren Stückchen für ältere Kinder
1211  ohne Zuckerzusatz*
1211 reich an Vitamin B1** – wichtig für das 
 Nervensystem
1211 ohne Zusatz von Aromen
* Zutaten enthalten von Natur aus Zucker
** gesgesetzetzliclich ih in Kn Kindinder-er MüeMüeslislis vs vorgorgesceschrihriebeebenn

Für die sichere & ausgewogene
Ernährung Ihres Kindes:

ohne Zuckerzusatz

74% Vollkorn-Getreideflocken* und -mehle* (Weizenen , *
Hafer*, Gerste*, Dinkel*, Roggen*, Hirse*), Bana-
nenflocken*, Knusper-Enten* (Weizenmehl*, Reis-
mehl*, Maismehl*, Kakaopulver*), Knusper-Blumen* 
((Weizen hlWeizenmehl*, Reismehl*, Maismehl*), Maismehl*, *, Reismehl*, Mais

* HHimimbebeererenen*)*), Beeren* gefriergetrocknet (Erdbeeren*, Himbeg g
Vitamin B1.
* aus biologischer Erzeugung
Glutenhaltig
Kann Spuren von Milch und Soja enthalten.

Unsere guten Zutaten:

Nährwerte  in 100 g pro Portion*
(% Tagesbedarf**) (% Tagesbedarf**)

Energie 1563/370 759/1801563/370 kJ/kcal 

Fett 3,  3,5 g3,1 g  

–  davon gesättigte
0,6 g 1,0 g0,6 g Fettsäuren 

Kohlenhydrate 70,9 g 29,8 g70,9 g  

– davon Zucker1 9,6 g 8,3 g 9,6 g  

Ballaststoffe 3,2 g7,6 g  

Eiweiß 10,7 g 5,6 g10,7 g  

Salz2 < 0,05 g 0,05 g< 0,05 g  

< 0,02 g 0,02 g< 0,02 g Natrium 

Vitamin B1 0,85 mg (170%) 0,30 mg (60%)0,85 mg (170%) 

* 35 g Müesli + 10,9 g HiPP Kindermilch  Combiotik + 90 ml Wasser 

* * gemäß Referenzwert
1 natürlicher Zuckergehalt aus den Zutaten

g

2 errechnet aus dem natürlichen Gehalt der Zutaten
gg

Ökologisch verpackt:

Karton aus 
Altpapier

Karton &
Folienbeutel 
getrennt 
entsorgbar

Mineralölfreie 
Druckfarben 
auf Pflanzenöl-auf Pfl anzenöl-
basis
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Das HiPP Bio-
Siegel garantiert
höchste Qualität
und übertrifft die 
EU-Bio-Anforde-
rungen.

HR-EKO-07 
EU-/Nicht-EU-
Landwirtschaft

Aus einem HiPP-
Werk mit 
CO2-neutraler
Energiebilanz.
Durch Einsatz erneuer-
barer Energien und Un-
terstützung weltweiter 
Klima schutzprojekte.

Beeeeeiiiii FrFFF agen zur 
ErErErE näährhrhrhrhrunuuu g Ihres Kindes
HHHHiPHiPHiPHiPHiPHiPiPHiPHHi P GGP PP mbHHHHHm  &     Co. Vertrieb KG,  
D 8DD 8DD-8D-8D-8D-855525273 P3 Pfafafffaffenf hofen
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HiPP Elternservice:
D: D: D:D:DD: D: D: D:D 0840840840840840844408408400008408408 41414141/75757-384, 
A:A:AA: A: A: AA: A:A: 07607600007070700 12/776577-104
hipp.de     hipp.at

Wichtige Hinweise:

• Jede Mahlzeit frisch 
 zubereiten.

•• BitteBitte Stückigkeit prüfenp
und ggf. füund ggf. für eine  wei-
chere Konsistenz ca.  5 
Minuten quellen lassen.

•  Bitte erwärmen Sie 
das Müesli nicht in
der Mikrowelle
(Verbrühungsgefahr!).

•  Den geöffneten Beutel
nach Produktentnahme 
wieder verschließen,
kühl, trocken und
hygienisch aufbewahren.
Inhalt innerhalb von 
3-4 Wochen aufbrauchen.

•  Achten Sie auf eine 
ausgewogene Ernährung, 
eine gesunde Lebens-
weise und sorgen Sie für
eine regelmäßige Zahn-
pflege Ihres Kleinkindes.

Die HiPP-
Spitzenqualität

 ❤ über 60 Jahre Bio-Erfahrung

 ❤ strengste Kontrollen durch un-
ser Qualitätslabor, das zu den 
Führenden in Europa gehört

 ❤ strengere Grenzwerte als das
GesGesetzetz ve verlarlangtngt

 ❤ traditionelle Erzeugung

 ❤ natütürlilichhes Bi Bi Go-G tetr ideide – 
ohne chemisch-synthetische
Behandlung oder schnell-
treibenden Dünger*

 *gemäß 
  B  Bio io VOVO

!Hippi-dippi-du und hallo!

Ich bin Anton Aff e. 

Meine Aufgabe ist es, die besten 

Bio-Früchte zu pfl ücken.

Ca. 6 Esslöffel (35 g) Müesli in eine 
Schale geben.

100 ml Milch dazugeben.  Für Kleinkinder 
eignet sich HiPP Kindermilch (3 Messlöf-
fel Milchpulver ins Müesli geben und mit 
 90 ml Wasser aufgießen). 

Mit einem Löffel anrühren, gegebenen-
falls quellen lassen – fertig ist das Müesli.

So einfach zuzubereiten:
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Bei Fragen:  dtp@kastner.de

Kunde: HiPP

Artikel: Kinder | Knusper-Müsli

Kennung: FS1   1/17   15_1959EM

Stanze: FS_713232_T39_5

Prägung: HiPP Logo - Groeße und Position neu ab 11/16

Magenta Yellow P 280 C P Yellow
 012 C

CUTTER Embossing
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