100% Hafer e e

Erndahrung lhres Babys

& ungesiiBt*

Die besonderen HiPP-Zutaten: Mogliche Zubereitungen fiir @ ausgewshlte Zutaten

100% Hafervollkornmehl*, Vitamin B;. Getreidebreie nach dem 4. Monat @ Vitamin B;** - wichtig

. - X X X fiir das Nervensystem
aus biologischer Erzeugung Zubereitung mit Milchnahrung /

& wertvolles Bio-Vollkorn-

BIO

7] Frisches Trinkwasser abkochen und getreide (glutenfrei)
Nahrwerte (o/ir_;_ 100 l? l:iulr\;e; pro zulr)'ereiteter ; 2-6 auf ca. 50°C abkiihlen lassen. Ca.
b Tagesbedarf* ortion** i = i ; N
(% Tagesbedarf*) |, B [@2 %%%nélc'\#:ﬁgﬁm’;gn%nla HiPP 2 Das bleibt draufien: G ETR EI D E B R EI
Energie 1.736 kJ /411 kcal ~ 650 kJ /155 kcal :
H & . : . X Zuckerzusatz*

Fett 7,09 519 1 3-4 Essloffel (22g) HiPP Hafer-Brei
davon: 7@@‘9 in einen Teller geben. X Aromen 0

- gesattigte Fettsauren 139 25¢g X Gluten 0 a e r
Kohlenhydrate 729 20449 3 =] \ ’ * Zutat thalt Nati
— g é Zubereitete Milchnahrung. dem Zﬂc?(:rn enhatien von Hatur aus .
A 159 509 % Breipulver zugeben und umrihren. ** gesetzlich in Baby-Getreidebreien gl utenfre|
Ballaststoffe 789 1,79 llen | B finscht vestilsbay

EiweiB 12,09 6,09 @ 2 gue her}f a?]S(T iy gh(‘iWUtnSTC - uneges tht
Salz! <0059 0139 % peratur priifen, z.B. mit dem HiPP Schon gewufit? g

Natrium <0029 0059 Thermometer. HiPP verwendet fiir den Bio-Getreide-
Vitamin B 1,6 mg (320%) 0,39 mg (78%) brei als einer von wenigen Herstellern
gemdp Referenzert Tipp: Temperatur mit HiPP Thermo- glutenfreien Hafer.

natiirlicher Zuckergehalt aus den Zutaten i . : z
? errechnet aus dem natiirlichen Gehalt der Zutaten i m;;egglﬁrﬁiﬁgfﬁéﬁ?t;nter' Ha_fer an sich enthalt von N'?tu_r aus
Je nach Art der Zubereitung kénnen sich unterschiedliche Nahrwerte kein Gluten. Da er aber hanlg, in
pro Portion ergeben. Nachbarschaft zu anderen Getreide-

**Standardzubereitung pro Portion: Zubereitung als Halbmilch-Brei sorten wéchst oder transportiert wird,

22g Produkt + 100mI Vollmilch (3,5% Fett) + 100ml Wasser konnen Spuren von Gluten haufig

. 8 T
100ml Vollmilch + 100ml Wasser’ in auch in Hafer gefunden werden.

einen Topf geben und aufkochen lassen. Der Hafer fiir unseren HiPP Bio
o i 4 =

Wichtige Hinweise: Auf ca. 50°C abkiihlen lassen®. 3-4 Ess- wP——
8 |6ffel (22g) HiPP Hafer-Brei in einen Teller Getreldellzr_el _erful(ljt al_aer belsondfers_
+ Fir die Gesundheit Ihres Babys ist es wichtig, dass Sie  geben. Die abgekiihlte Fliissigkeit hin- strenge Kriterien, damit er glutenrei
die Zubereitungs- und Dosierungsanleitung einhalten.  zugeben und umriihren. Quellen lassen bleibt. Er stammt ausschlieBlich aus

- Den Brei immer mit dem Loffel fiittern und fiir jede  bis gewiinschte Beschaffenheit erreicht Europa, entspricht den besonders

Mahlzeit frisch zubereiten. ist. Temperatur iiberpriifen. SUGHE) Al
D 5ff Beutel nach Produk h ied und eignet sich gut fiir den Start mit
en gedffneten Beutel nach Produktentnahme wieder Beikost-Produkten.

verschlieBen, trocken und bei Raumtemperatur aufbe-  WZATLYIEILI e LRy T Id 1T Tg
wahren. Inhalt innerhalb von 3-4 Wochen aufbrauchen. Getreide-Obst-Brei
- Bitte erwarmen Sie den Brei nicht in der Mikrowelle  100m| Wasser abkochen, auf ca. 50°C

(Verbrihungsgefahr!). abkiihlen lassen®. 2 Essloffel (11g) HiPP
+Achten Sie auf eine ausgewogene Emahrung und  Hafer-Brei in einen Teller geben. Das Bei Fragen zur Ernihrung
gesunde Lebensweise lhres Babys und auf die regel-  abgekiihlte Wasser hinzugeben und um- lhres Babys
maBige Zahnpflege schon ab dem ersten Z&hnchen. rithren. Gewiinschte Teilmenge (ca. 100g) HiPP GmbH & Co. Vertrieb KG,
HiPP Friichte (z.B. Williams-Christ-Birne) D-85273 Pfaffenhofen (DE-OK0-001)

HiPP Austria GmbH,
A-4810 Gmunden (AT-BIO-301)
@ HiPP Elternservice:

oder wahlweise HiPP Gemiise (z.B.

* Die Zugabe von Wasser ist erforderlich, um den EiweiBgehalt Kirbis) hinzugeben und einen Teelffel

der Kuhmilch kindgerecht zu reduzieren. HiPP Bio Rapsfi' einriihren. Que"e_n D: 08441/757-384,
* Fir optimale Loslichkeit: Brei nicht mit zu heiBem Wasser lassen bis gewiinschte Beschaffenheit A: 07612/76577-104 .
zubereiten, erreicht ist. Temperatur tiberpriifen. hipp.de hipp.at gl utenfrel

DIE HiPP-SPITZENQUALITAT

@ (iber 60 Jahre Bio-Erfahrung

@ strengste Kontrollen durch unser
Qualitdtslabor, das zu den
Fiihrenden in Europa gehort

@ strengere Grenzwerte als das
Gesetz verlangt

@ traditionelle Erzeugung

@ natiirliches Bio-Getreide — ohne
chemisch-synthetische Behand-
lung oder schnelltreibenden
Diinger*

*gemadf3 Bio VO \gé/ﬂ/#%/)

Das HiPP Bio-Siegel
‘s\) D o
’ <&

garantiert hochste
Qualitat und tbertrifft
die EU-Bio-Anforderungen.

HR-EKO-07
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

Aus einem HiPP-Werk
mit CO-neutraler
Energiebilanz.

Durch Einsatz ~ emeuerbarer
Energien und  Unterstiitzung
weltweiter Klimaschutzprojekte.

Karton & Folienbeutel
getrennt entsorgbar

Mineralolfreie
Druckfarben auf
Pflanzenélbasis

Mindestens haltbar bis:
f| siehe Deckellasche

Fullhohe technisch bedingt.
— Unter Schutzatmosphare abgepackt.

Bio-Getreidebrei Hafer

mit Vitamin B;*
* It. Gesetz

€200g
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