Die besonderen HiPP-Zutaten:

80% Vollkornmehl* (Hafer*, Weizen*, Gerste*,
Dinkel*#, Roggen*), WeizengrieB*, Vitamin B;.
*aus biologischer Erzeugung

¢ Dinkel ist eine Weizenart

Néhrwerte in 100 g Pulver pro zubereiteter

(% Tagesbedarf*) Portion**

(% Tagesbedarf*)

Energie 1.598 k) /378 kcal ~ 618 kJ / 147 kcal

Fett 39g 449
davon:

- gesattigte Fettséuren 06g 23g
Kohlenhydrate 69,79 20,09
davon:

- Zucker' 1,09 499
Ballaststoffe 799 1,79
Eiweil 1219 6049
Salz? <0,05g 0,139
Natrium <0029 0,059
Vitamin By 1,2 mg (240%) 0,30 mg (60%)

*gemaB Referenzwert
! natiirlicher Zuckergehalt aus den Zutaten
2 errechnet aus dem natiirlichen Gehalt der Zutaten

Je nach Art der Zubereitung kdnnen sich unterschiedliche Nahrwerte
pro Portion ergeben.

**Standardzubereitung pro Portion:
229 Produkt + 100ml Vollmilch (3,5% Fett) + 100ml Wasser

Wichtige Hinweise:

- Fir die Gesundheit lhres Babys ist es wichtig, dass Sie
die Zubereitungs- und Dosierungsanleitung einhalten.
- Den Brei immer mit dem Loffel fiittern und fir jede

Mahlzeit frisch zubereiten.

- Den gedffneten Beutel nach Produktentnahme wieder
verschlieBen, trocken und bei Raumtemperatur aufbe-
wahren. Inhalt innerhalb von 3-4 Wochen aufbrauchen.

- Bitte erwdrmen Sie den Brei nicht in der Mikrowelle
(Verbriihungsgefahr!).

- Achten Sie auf eine ausgewogene Erndhrung und
gesunde Lebensweise Ihres Babys und auf die regel-
maBige Zahnpflege schon ab dem ersten Zahnchen.

* Die Zugabe von Wasser ist erforderlich, um den EiweiBgehalt
der Kuhmilch kindgerecht zu reduzieren.

* Fir optimale Loslichkeit: Brei nicht mit zu heiBem Wasser
zubereiten.

Fiinf Korn

Magliche Zubereitungen fii
6

Zubereitung mit Milchnahrung

Frisches Trinkwasser abkochen und

©4 auf ca. 50°C abkiihlen lassen. Ca.
~~ | 200ml Milchnahrung (z.B. HiPP 2
-1 COMBIOTIK®) zubereiten;

3-4 Essloffel (22g) HiPP Fiinf-Korn-
Brei in einen Teller geben.

Q€
| <
i Zubereitete Milchnahrung. dem

Breipulver zugeben und umrihren.

Quellen lassen-bis. gewtinschte
(D Beschaffenheit erreicht ist. Tem-
peratur priifen, z.B. mit dem HiPP

Thermometer.

meter priifen. Bestellbar unter:
hipp.de/hipp-thermometer

i Tipp: Temperatur mit HiPP Thermo-

Zubereitung als Halbmilch-Brei

100ml Vollmilch + 100ml Wasser® in
einen Topf geben und aufkochen lassen.
Auf ca. 50°C abkiihlen lassen®. 3-4 Ess-
|6ffel (22g) HiPP Fiinf-Korn-Brei in einen
Teller geben. Die abgekiihlte Fliissigkeit
hinzugeben und umriihren. Quellen lassen
bis gewlinschte Beschaffenheit erreicht
ist. Temperatur Gberprifen.

Zubereitung als milchfreier

Getreide-Obst-Brei

100ml Wasser abkochen, auf ca. 50°C
abkiihlen lassen®. 2 Essloffel (11g) HiPP
Fiinf-Korn-Brei in einen Teller geben. Das
abgekiihlte Wasser hinzugeben und um-
riihren. Gewiinschte Teilmenge (ca. 100g)
HiPP Friichte (z.B. Williams-Christ-Birne)
oder wahlweise HiPP Gemise (z.B.
Kiirbis) hinzugeben und einen Teeloffel
HiPP Bio Rapsdl einrithren. Quellen
lassen bis gewiinschte Beschaffenheit
erreicht ist. Temperatur tiberpriifen.

Fiir die sichere und
ausgewogene
Ernahrung lhres Babys

& ungesiiBt*
& ausgewabhlte Zutaten

& Vitamin B,** — wichtig
fir das Nervensystem

& wertvolles Bio-Vollkorn-
getreide (glutenhaltig)

Das bleibt drauf3en:

X Zuckerzusatz*

X Aromen

* Zutaten enthalten von Natur aus
Zucker

** gesetzlich in Baby-Getreidebreien
vorgeschrieben

Aus einer Idee wird
eine Uberzeugung

Seit jeher hat sich das Familien-
unternehmen HiPP den Grundsatz
,in Einklang mit der Natur” zu eigen
gemacht. Bereits in den 50er Jahren
begann man mit dem Anbau von
Getreide und Obst auf naturbe-
lassenen Boden.

Aus Uberzeugung wurde der fami-
lieneigene  Bauernhof ~auf  bio-
logischen Landbau umgestellt und
der okologische Gedanke Schritt fiir
Schritt weiterentwickelt.

Als Pionier des biologischen Land-
baus leistete Claus Hipp miihevolle
Uberzeugungsarbeit und  konnte
immer mehr Bauern fiir seine Idee
gewinnen.

Bei Fragen zur Ernihrung
lhres Babys

HiPP GmbH & Co. Vertrieb KG,
D-85273 Pfaffenhofen (DE-OKO-001)
HiPP Austria GmbH,

A-4810 Gmunden (AT-BIO-301)

@ HiPP Elternservice:

D: 08441/757-384,
A:07612/76577-104

hipp.de hipp.at

HilP
BIO

GETREIDEBREI

Fiinf Korn

ungesifdt

-

ohne Mi

DIE HiPP-SPITZENQUALITAT

@ (iber 60 Jahre Bio-Erfahrung

@ strengste Kontrollen durch unser
Qualitdtslabor, das zu den
Fiihrenden in Europa gehort

@ strengere Grenzwerte als das
Gesetz verlangt

0 traditionelle Erzeugung

@ natiirliches Bio-Getreide — ohne
chemisch-synthetische Behand-
lung oder schnelltreibenden
Diinger*

*gemdf Bio VO \C‘M[/ﬂ:«%

Das HiPP Bio-Siegel
NN
K BIOLOGISCH
/’ @ HR-EKO-07

garantiert hochste
a1 EU-Nicht-EU-Landwirtschaft

Qualitat und dbertrifft
die EU-Bio-Anforderungen.

Aus einem HiPP-Werk
mit CO,-neutraler
Energiebilanz.

Durch Einsatz ~ emeuerbarer
Energien und  Unterstiitzung
weltweiter Klimaschutzprojekte.

Karton & Folienbeutel
getrennt entsorgbar

Mineralolfreie
Druckfarben auf
Pflanzenélbasis

Mindestens haltbar bis:
# siehe Deckellasche

Fiillhche technisch bedingt.
; Unter Schutzatmosphédre abgepackt.

| Bio-Getreidebrei
Fiinf Korn

€200g
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